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PLIEGO DE CONDICIONES DE LA INDICACION
GEOGRAFICA PROTEGIDA “RIBERA DEL
QUEILES”

1. Nombre que se debe proteger

“Ribera del Queiles”

2. Descripcion del vino

Los vinos seran tintos secos, ajustandose a la categoria 1 del Anexo Xl ter
del Reglamento (CE) 1234/2007, Reglamento Unico para las OCM.

En el momento de su puesta al consumo el vino tendra las siguientes
caracteristicas:

a) Caracteristicas analiticas

« Graduacion alcoholica adquirida minima: 11 % vol.
« Graduacioén alcohdlica total minima: 11% vol.

. Contenido maximo en azucares reductores: 4 g/l o 9 g/l, cuando el
contenido de acidez total expresada en g/l de acido tartarico, no sea
inferior en mas de 2 g/l al contenido en azucar residual.

. Contenido maximo en anhidrido sulfuroso total: 150 mg/I

« Acidez total: minimo 4,5 g/l o 60 miliequivalentes/|, expresados en acido
tartarico.

. Contenido maximo en acidez volatil: no sera superior a 0,8 g/l 6 13,33
miliequivalentes/l, expresada en acido acético, salvo los que hayan sido
sometidos a algun proceso de envejecimiento, en cuyo caso dicho limite
no sera superior a 1g/l 6 16,66 miliequivalentes/l, siempre que su
graduacion alcoholica sea igual o inferior a 10 grados. Para los vinos con
envejecimiento, de mayor graduacion, este limite de acidez volatil sera
incrementado en 0,06 g/l 6 1 miliequivalente/l por cada grado de alcohol
gue sobrepase de los 10 grados.

b) Evaluacion de las principales caracteristicas organolépticas

Los vinos dispuestos para el consumo seran vinos limpios, brillantes y bien
cubiertos de color en fase visual, con aromas francos en los que se aprecien
las caracteristicas propias de la materia prima de que proceden; en boca seran
frescos, sabrosos y equilibrados.



No presentaran sensaciones de oxidacion en ninguno de sus caracteres,
excepto las derivadas de su correcto envejecimiento.

En el caso de ser sometidos a un proceso de envejecimiento deberan presentar
las caracteristicas aromaticas y gustativas propias de dicha maduracion.

3. Practicas enoldgicas especificas

La graduacion alcoholica volumétrica natural minima de los vinos en fase de
elaboracion sera de 11% vol.

4. Demarcacion de la zona geogréfica

Los vinos designados con la indicacion geografica protegida «Ribera del
Queiles» deberan proceder exclusivamente de vifiedos de la zona de
produccion, constituida por los siguientes términos municipales de la
Comunidad Auténoma de Aragon, en la Provincia de Zaragoza: Grisel,
Lituenigo, Los Fayos, Malon, Novallas, Santa Cruz de Moncayo, Tarazona,
Torrellas, y Vierlas; y de la Comunidad Foral de Navarra: Ablitas, Barillas,
Cascante, Monteagudo, Murchante, Tudela (la parte de término municipal al sur
del rio Ebro), y Tulebras.

5. Rendimiento maximo
La produccion maxima admitida por hectarea, sera de 9.000 Kg de uva, o 65 Hl
de vino.
6. Variedades de uvas de vinificacion
Variedades tintas: Cabernet Sauvignon, Graciano, Garnacha tinta, Merlot,
Tempranillo y Syrah.
7. Vinculo con la zona geografica
a) Detalles de la zona geografica

e Factores naturales

Clima

Mediterrdneo — Continental, caracteristico de la depresion del Ebro, del que es
afluente el rio Queiles por su margen derecha.

Presenta una temperatura media que oscila entre los 14-16 °C en la zona baja
y de 12-14 °C en la zona alta.

Precipitaciones anuales medias entre 300-500mm, en unos 60/70 dias de lluvia
y evapotranspiracion potencial entre 700-800mm anuales.



Horas de luz anuales: 2.700 horas.

Se caracteriza por la irregularidad de las precipitaciones, las fuertes
oscilaciones térmicas dia/noche y los vientos dominantes cierzo y bochorno.

La cercania del Moncayo (montafia de 2.313 metros de altitud), determina que
el cambio termomeétrico entre el dia y la noche, sobre todo en el periodo clave
que va desde el envero hasta la vendimia, sea muy importante (15°C), lo cual
contribuye a la formacion de taninos y antocianos.

La zona geografica delimitada presenta unas 2.700 horas anuales de luz. Este
es un factor importante ya que el sol da lugar al calentamiento de las vifias y
del suelo; la temperatura de las uvas es importante para la calidad del vino asi
como la temperatura de las hojas que afecta a la fotosintesis y la respiracion,
gue a su vez, afectan la composicién de la uva y de la calidad del vino.

Suelo

El Valle del Queiles es un territorio emergido de un antiguo mar, con
sedimentaciones de tipo fluvial (gravas y arenas principalmente) y suelos del
Mioceno detritico (arcilla, limos, areniscas) que al disminuir la altitud aparecen
recubiertos en mayor medida por aluviones cuaternarios escalonados en
terrazas fluviales y por los derrubios de los glacis de erosion que descienden
de las sierras marginales del Moncayo.

b) Detalles del producto

El vinculo de estos vinos con su zona geogréafica se basa en la reputacion
obtenida en el mercado. Esta reputacién, reconocida incluso con anterioridad a
la obtencién formal de la proteccion, se refleja en su comercializacion
internacional y en los numerosos premios obtenidos.

Desde su creacion, se han vendido unos 3.000.000 de litros, de los cuales, el
70 % se ha vendido a comercio exterior (25% USA, 25% Reino Unido, 25%
Alemania, 25% Bélgica, Holanda...), y un 30% a nivel nacional.

Anualmente, se invierte aproximadamente un 1,25% del presupuesto anual,
destinado a la promocién de los vinos IGP Ribera del Queiles.

Si bien esta indicacion geografica se reconocio en 2003, los vinos procedentes
de esta zona venian siendo conocidos en los mercados nacionales e
internacionales desde bastantes afios antes como lo prueba el hecho de que
cuentan con numerosos premios a nivel internacional:

o0 Vinexpo, Burdeos — Medalla de plata en 1993 y medalla de oro en
1995

0 International WINE CHALLENGE (London) — Medalla de bronce en
1996 y 1999, medalla de plata en 2000 y medalla de oro en 2001 y
2002.

Trofeo de oro en 2001



0 Internationale Weinpramierung — Diploma de oro en 1999 y 2001, y
diploma de plata en 2003

o Concours Mondial Bruxelles — Medalla de bronce en 1999, medalla
de plata en 2004 y medalla de oro en 2008 y 2010.

o0 Japan Wine Challenge — Medalla de bronce y medalla de plata en
2007

Y altas puntuaciones otorgadas por expertos internacionesles:
o Robert Parker Wine Avocate:
= 2005: 89 puntos
= 2007: 89 puntos
= 2008: 91 puntos
= 2010: 91 puntos
o Josh Raynolds:

= 2006: 89 puntos
o Guia Pefiin:

= 2003: 85+ puntos

= 2004: 85+ puntos

= 2007: 88 puntos
0 Guia Campsa:

= 2008: 91 puntos
o Guia El Pais:

= 2008 90-94 puntos
o0 Guia Repsol:

= 2010: 91 puntos

Asi mismo, cuentan con numerosas citas en prensa nacional e internacional.
Destacamos las siguientes:

- Vinos de Espaiia (Mayo 2000)
- Guia Oro de los Vinos de Esparia (2000)

- InVino Veritas (Junio 2000 Bruselas-Belgica)



La Revue de Vin de France (julio y Septiembre de 2000)
International Win Cellar (Septiembre-Octubre 2000, Estados Unidos)
Revue du Vin de France (Diciembre-Enero 2001)

Guia Oro de los Vinos de Espafia (2001)

c) Interaccion casual

La reputacion de estos vinos, se debe a sus caracteristicas, debidas en gran
medida a los factores climaticos.

El clima condiciona las caracteristicas de las uvas, contribuyendo a la
produccion de taninos y antocianos que provocan que se potencie el color y la
expresion de las variedades de uva utilizadas, que, junto con el resto de
caracteristicas, otorga a los vinos caracter especifico y esa reputacion a nivel
comercial.

8.

Requisitos aplicables
a) Marco Juridico

e Legislacién Nacional

Orden APA/3116/2003, de 29 octubre por la que se aprueba la indicacién
geografica «Ribera del Queiles» para los vinos de mesa con derecho a la
mencion tradicional «vino de la tierra», producidos en la citada zona
geografica y sus modificaciones posteriores (Orden APA/1035/2006, de 24
marzo).

En particular esta norma establece, entre otras obligaciones, los requisitos
siguientes:

Las bodegas elaboradoras y embotelladoras deberdn figurar en los
registros que, para cada uno de estos tipos de bodegas, debera mantener
el érgano/s de control.

Las bodegas elaboradoras y embotelladoras deberan realizar una
declaracion de produccion de los vinos destinados a la indicacion
geografica protegida “Ribera del Queiles” ante la entidad de certificacién, a
mas tardar el 30 de noviembre de cada afio, en donde se refleje el volumen
total elaborado, relacion de viticultores, cantidades de uva, distribuida por
las variedades aportadas por cada uno de ellos, asi como las entradas de
mostos y vinos procedentes de otras bodegas, en este Ultimo caso, con las
facturas de entrega de uva y documentos de acompafiamiento
correspondientes.

b) Requisitos adicionales



Las bodegas elaboradoras someteran a todas las partidas de vino,
entendiendo por partida aquel volumen de vino delimitado por la bodega
gue presenta caracteristicas homogéneas, a los necesarios andlisis, a fin
de comprobar las caracteristicas que figuran en el punto 2 de este pliego.

La bodega podra realizar esos analisis con medios propios siempre que
sus resultados queden reflejados en un documento que incluya la
identificacion de la partida, que coincidira con su identificacion en la bodega
y, en base a esos resultados, su consideracion de “apto” o “no apto” para
ostentar la indicacion geografica protegida “Ribera del Queiles”.

ETIQUETADO

9

La bodega debe enviar, quince dias antes del etiquetado de un vino que
vaya a ostentar la indicacion geografica protegida “Ribera del Queiles”, al
organo de control, un modelo u original de la etiqueta que se vaya a utilizar,
para su registro y verificacién de su conformidad con el presente pliego de
condiciones.

El organismo de control deberd comunicar a la bodega el resultado de la
verificacion, en el plazo de quince dias desde la recepcion de la etiqueta,
pudiendo considerarse que ésta es conforme en caso de silencio.

Para la indicacion geogréfica protegida “Ribera del Queiles” el término
tradicional al que se refiere el articulo 118 duovicies.1la) del Reglamento
(CE) N° 1234/2007 del Consejo, de 22 de octubre de 2007, Reglamento
anico para las OCM, es: “vino de la tierra”.

Segun se establece en el articulo 118 sexvicies.3.a) del citado Reglamento,
tal mencion tradicional podra sustituir en el etiguetado de los vinos a la
expresion “indicacién geogréfica protegida”.

Los términos tradicionales, a los que se refiere el articulo 118 duovicies.1b)
del Reglamento (CE) N° 1234/2007 del Consejo, de 22 de octubre de 2007,
gue pueden utilizarse en los vinos amparados por la indicacion geografica
protegida “Ribera del Queiles” son: “Afiejo”, “Noble” y “Viejo”.
Comprobacién del cumplimiento del Pliego

a) Autoridad Competente y organismos de control:

- Autoridad competente:

Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino
Direccion General de Industria y Mercados Alimentarios.
Paseo de la Infanta Isabel, 1. 28014 MADRID

Teléfono: (34) 91 347 53 61

Fax: (34) 91 347 57 00

Correo electronico: dgima@marm.es

- Organismo de Control:




BUREAU VERITAS

C/Francisca Delgado, 11
28108-Alcobendas (Madrid)

Tel: +34 91 270 22 00

Fax: +34 91 270 22 99

Pagina web: www.bureauveritas.es

b) Tareas

i) Alcance de las comprobaciones

. Examen analitico
En la comprobacion realizada por el organismo de control se llevara a cabo:

- Toma de muestras para la realizacion, sobre las mismas, las
pruebas analiticas, de las partidas de vino identificadas como
“Ribera del Queiles”, y que ya hayan sido consideradas “aptas” por
la bodega.

. Examen de otros requisitos.
El plan de inspeccién del organismo de control incluira:

a) Efectuar controles de las instalaciones en las que se encuentren los
productos y solicitar la exhibicion de los libros-registro, de los documentos de
acompafnamiento y del resto de la documentacion que les afecten, que en todo
momento deberdn encontrarse a su disposicion.

b) Efectuar controles periddicos sobre materia prima, elaboracion, embotellado
y etiquetado, con vistas a obtener garantias sobre la trazabilidad del vino y el
cumplimiento de las exigencias del presente pliego de condiciones.

c) Efectuar aforos, aleatorios y periédicos, que acrediten la correlacion entre los
volimenes de: materia prima, vino en proceso de elaboracion y vino elaborado,
documentado y presente en bodega.

d) Registrar y verificar las etiquetas que vayan a utilizarse, para lo cual la
entidad de certificacidn requerird a los responsables de las bodegas la
presentacion de las pruebas que acrediten el correcto etiqguetado en cuanto a lo
establecido en este pliego de condiciones.

i) Metodologia de las comprobaciones

La toma de muestras para el control anual, se realizara por muestreo, de las
partidas que representen, al menos, un 50% del volumen total del vino
considerado por la bodega como apto en cada campania.



La periodicidad de las comprobaciones sera, como minimo, anual.

iii) Supervision de la verificacién del pliego de condiciones:

La autoridad competente realizara supervisiones o auditorias al organismo
de control para comprobar si esta realizando correctamente las tareas de
verificacion del pliego de condiciones que le han sido delegadas.



