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PRECIOS SEMANALES Observatorio

EN LA CADENA DE COMERCIALIZACION de Precios de los

~ Alimentos
Campaiia 2012 Semana 52 (Semana 52/2012) 24-dic

! Precios (€/kg) 1. Precios Semanales en tres niveles
Origen Merca Destino 600 . o o
Semana 52 (2012) 0,97 4,19 5,15 ’ T T T
Promedio 4 Semanas Anteriores 0,96 3,27 5,10 -
(1) Promedio Campaiia 0,96 3,08 5,10 5,00 R ST
(2) Promedio 2 Camparias Anteriores 0,77 2,74 4,66 — A
Variacion (1)/(2) 26% 13% 10%

Margen Bruto (€/kg)

Merca- Destino- Destino-
QOrigen Merca QOrigen
Semana 52 (2012) 3,22 0,96 4,18
Promedio 4 Semanas Anteriores 2,31 1,82 4,14
(1) Promedio Campana 2,12 2,02 4,14
(2) Promedio 2 Camparias Anteriores 1,97 1,92 3,89 1,00 a—
Variacién (1)/(2) 8% 5% 6%
0,00
S8TrRIEE8TEL3BRRARYBLLSEr2 s8I ZTI2IRIBI
r Participacién en Precio Destino ) € Semanas 2009 - 2012
Productor Mayorista  Minorista
Semana 52 (2012) 19% 63% 19% Destino ———Merca === Origen = Limite Campafia
Promedio 4 Semanas Anteriores 19% 45% 36%
(1) Promedio Campafia ~ 19% 42% 40% 2. Margen Bruto de Precios Semanales
(2) Promedio 2 Camparias Anteriores 16% 42% 41% 500 o o .
Variacion (1)/(2)  15% -2% -4% T T T
4,50
. .z . . 4,00
3. Participacion en Precio Destino 2009-2012
3,50
100% ] 1,00
90% | mProductor ®Mayorista Minorista @ Limite Campafia 0.90
80% - 0,80
70% 0,70
60% 0,60
50% 0,50
40% 0,40
30% 0,30
0,00
20% 020 EEreREr8TeR382REB89958 T 2R8I 3BT 2NRIBIR
10% 0,10 € Semanas 2009 - 2012
0% 0,00
e D estino-Origen Merca-Origen e Destino-Merca ®»  Limite Campana
[
" - N 4. Evolucién indices de Precios al Consumo
Observaciones y Tendencias 8
Los precios de la camparia 2012, respecto a las dos 6
campanas anteriores, aumentaron en origen (26%), merca m
(13%), destino (10%). 4
8 \
IPC: la variacién interanual, al mes de diciembre del 2012, 5 2 A
para la rdbrica "Pescado fresco y congelado” fue del =
-1,6% situandose por debajo del grupo especial de IPC LR PR Hddd U pa U
i X g € 2855852888388 5388588 285828535858528E5585388888
"Alimentos sin elaboracion" (3,9%) y del IPC general (2,9%). S, E giees ‘HM ToE ;"HM ToE ;HH"" N
(Fuente: INE-Datos IPC de diciembre del 2012). S o0 — ! 10 o o ‘
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Pescado frescoy congelado === General === Alimentos sin elaborar
( R R o )
Consideraciones Metodolégicas
Todos los datos estan referidos a precios corrientes. Los promedios NO incluyen los precios de la dltima
semana.
Precios en Origen: la informacion para el Observatorio de Precios del MAGRAMA de productos pesqueros
frescos en origen, se lleva realizando por parte de la SG de Economia Pesquera, desde octubre de 2003, con
caréacter semanal. El personal encargado de la recogida de datos pertenece a la empresa TRAGSATEC que,
mediante una asistencia técnica, presta sus servicios a la Subdireccion General de Economia Pesquera de la
Direccién General de Ordenacion Pesquera.
Los precios recibidos se refieren siempre a producto fresco, normalmente entero y eviscerado y siempre relativo
a peso comercializado, puesto que las notas de venta sélo se efectian cuando el pescado es vendido, no
cuando es desembarcado, por lo tanto el peso vivo no se usa para esta estadistica.
Red de MERCAS: Los Precios Medios Ponderados responden a una muestra de MERCAS que, en conjunto,
agrupan a un colectivo de 890 empresas mayoristas y representan en torno al 85% del volumen total
comercializado por la Red en pescado.
Los Precios de Venta al Publico son Precios Medios Ponderados Nacionales facilitados por el
Ministerio de Industria,Energia y Turismo. Son obtenidos en 27 capitales de provincia a través
de la Red de Informacion de Mercado (32 informadores) tomdndose, como minimo,
siete precios por producto: uno en un hipermercado, tres en supermercado, dos en tienda tradicional
¥ uno en tienda descuento.
g J \ Nota metodolégica: http://www.magrama.gob. observatorio-precios/default.aspx_J
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Trachurus trachurus

Cuerpo estilizado y comprimido en el que destaca una linea lateral muy marcada, arquea- Observatorio
de Precios de los

= da y sinuosa, no rectilinea, formada por escamas grandes que reciben el nombre de
"escudetes". Gris oscuro a negro en la cabeza y gris verdoso-azulado en los flancos lle- Alimentos
gando a blanquecino en la regién ventral. Boca grande con dientes pequefios. Gregario y

buen nadador. Se alimenta de todo tipo de peces, crustaceos y cefalépodos. Especial-

mente voraz.

(Caracteristicas Comercial ) ( A
racteristicas Comerciales .
Mercado Nacional 2009 2010 2011
« La forma mas habitual de comercializacion es entero y fresco, aunque también Produccién anual (f 87256 81.839  Sin dato
se comercializa seco, después de secado al aire. Para su utilizacién como cebo wente- MAGRAMA ’ o
se parte de un jurel desechado para consumo humano. La industria de trans- (Fente: - )
formacion utiliza el jurel como materia prima para las conservas en aceite y en Exl’ortacfc’m anual (toneladas) 17.156 15430 13.033
escabeche. Por las caracteristicas de su carne esta incluido dentro de los pesca- Exportacién anual (miles euros) 18391 16.588 17.666
dos azules. Importacién anual (toneladas) 853 637 1.900
« La talla minima : 15 cm. todos los caladeros, excepto 12 cm. en el del Medi- lmp0%’tac101? anual (miles eflms). 1.203 936 2046
terrAneo. (Fe.: Secretaria de Estado de Comercio)
\. J Total comprado (millones kg))
Consumo total (kg/hab-afio) Sin datos
(Fuente.: MAGRANA-Panel de Consumo Alimentario)
. J
Cadena de Valor
PRODUCCION COMERCIALIZACION MAYORISTA DISTRIBUCION MINORISTA
Mayorlsta en origen Mayorlsta destlno Detallista
Armador t 7 d ST S
arorma de adena de
Mayorista en origen

| PRECIO SALIDA ARMADOR | | PRECIO SALIDA MAYORISTA |

Consumo por segmentos i i
Estacionalidad de las ventas (Fuenze: MERCASA)
(Fuente: MAGRAMA)

Nota: datos de consumo de Pescados Frescos
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Del volumen total comercializado en la red de mercas, el 25% es de importacion,
fundamentalmente de origen francés.
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