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L) INDUSTRIA AGROALIMENTARIA

Como consecuencia de la aprobacion del Real Decreto 401/2012, de 17 de febrero, por el que se de-
sarrolla la estructura organica basica del Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente
(MAGRAMA), antiguo Ministerio de Medio Ambiente, y Medio Rural y Marino (MARM), se han generado
ciertas modificaciones en algunas de las Unidades que componen este Departamento. Con el fin de
aclarar las posibles confusiones que puedan surgir a raiz de ello, a continuacion se citan las que com-
peten a este punto:

La antigua Direccion General de Industria y Mercados Alimentarios, pasa a denominarse actualmente:
Direccion General de la Industria Alimentaria (DGIA).

La antiguas Subdirecciones Generales de Laboratorios Agroalimentarios y de Planificacién y Control
Alimentarios, se transforman dando lugar a la actual SG de Control y Laboratorios Alimentarios.

El resto de Subdirecciones Generales, mantienen sus denominaciones: SG de Fomento Industrial e In-
novacion; SG de Calidad Diferenciada y Agricultura Ecol6gica; SG de Promocion Alimentaria y la SG de
Estructura de la Cadena Alimentaria.

1. ELABORACION DE NORMATIVA ALIMENTARIA DE CALIDAD COMERCIAL

En Espana, numerosos productos alimenticios disponen de normativa nacional, aprobada mayoritaria-
mente en la década de los anos ochenta. Estos ultimos afos se ha iniciado un trabajo de moderniza-
cion, actualizando los aspectos relativos a la calidad comercial y eliminando los regulados por la norma-
tiva horizontal de la Unién Europea. Este cambio se realiza, generalmente, a peticion del sector, con los
objetivos de fomentar su competitividad, teniendo en cuenta la innovacion tecnolégica y la adaptacion
a las necesidades del mercado, favorecer la lealtad en las transacciones comerciales, mantener la
unidad de mercado y proporcionar al consumidor una informacion adecuada sobre la variedad de los
productos que se comercializan, facilitandole asi la eleccidén en funcion de sus intereses.

1.1. Normativa elaborada

Dentro del trabajo de modernizaciéon —simplificacion y actualizacion- finaliz6 la elaboracion de la norma-
tiva sobre los siguientes productos:

Queso ibérico

La «norma de composicion y caracteristicas especificas del queso ibérico» (Real Decreto 262/2011) se
adapta a la nueva realidad del mercado, especialmente a las demandas de consumo en la exportacion,
donde mayoritariamente se ha orientado comercialmente este producto. Esto propiciara la ampliacion
de mercado de este producto, tanto en Espana como en el exterior.

Caramelos, chicles, confites y golosinas

La «Norma de Calidad para caramelos, chicles, confites y golosinas elaborados en Espana» (Real Decre-
to 348/2011) adecua los productos a las nuevas recomendaciones cientificas nutricionales y avances
tecnolégicos, cambios que permitiran a los productos elaborados en Espana competir en igualdad con
los procedentes de otros Estados Miembros.



Zumos y néctares de frutas

(Real Decreto 462/20011), que modifica el Real Decreto 1050/2003, incorporando a nuestro ordena-
miento juridico la Directiva 2009/106/CE de la Comisién, de 14 de agosto. Adapta la norma al progreso
técnico, teniendo en cuenta la evolucién de las normas internacionales, en particular la norma general
del Codex, establece factores de calidad, adapta ciertos términos de etiquetado reconocidos a escala
internacional a la terminologia del Codex y establece valores Brix minimos para una lista de zumos de
frutas a partir de concentrados.

Etiquetado y presentacion de productos vitivinicolas

(Real Decreto 1363/2011), por el que se desarrolla la legislacion comunitaria, adaptando las normas
sobre el empleo de c6digos en el etiquetado, estableciendo normas aplicables a los vinos varietales
para la indicacion de la variedad de uva de vinificacion o la anada en el etiquetado y estableciendo par-
ticularidades para los vinos con DOP e IGP.

Sal

La modificacion de la normativa para la sal comestible (Real Decreto 1634/2011) permite la comercia-
lizacion de la sal marina cultivada en salinas con trazado tradicional y recolectada manualmente, con
un contenido inferior en cloruro sédico al establecido hasta ahora en la legislacion. También establece
las correspondientes denominaciones, «sal marina virgen» y «flor de sal».

1.2. Trabajos prenormativos

Se desarrollaron los siguientes trabajos prenormativos:

e Proyecto de Real Decreto de Norma de Calidad de productos carnicos.
* Proyecto de Real Decreto de Norma de Calidad de aceites vegetales comestibles.
* Proyecto de Real Decreto por el que se aprueba la Norma de Calidad para el café.

e Proyecto de Real Decreto por el que se establece la Norma de Calidad para la elaboracién y comer-
cializacién de los vinagres.
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2. RECOPILACION Y DIFUSION DE LA NORMATIVA ALIMENTARIA DE CARACTER

COMERCIAL

2.1. Recopilaciones legislativas monograficas

RECOPILACIONES LEGISLATIVAS MONOGRAFICAS

Etiquetado

Sector vitivinicola

Leche y productos lacteos

Condimentos y especias

Aceites vegetales comestibles

Conservas

Caldos, consomés, sopas, cremas y otros preparados
alimenticios

Control oficial de la calidad comercial
alimentaria

Bebidas espirituosas, sidra y otras bebidas derivadas
de la manzana

Documentos transporte sector vitivinicola y
registros

Adicién de vitaminas, minerales y otras sustancias
determinadas a los alimentos

Nuevos alimentos y nuevos ingredientes
alimentarios

Productos carnicos

Bebidas no alcohélicas

Cantidades nominales productos envasados y control
de su contenido efectivo

Edulcorantes naturales y derivados

Cereales

Derivados de los tubérculos

Leguminosas

Aguas de bebida envasadas

Helados

Grasas comestibles

Conservacion, almacenamiento y transporte de los
alimentos

Alimentos estimulantes y derivados

Aditivos, enzimas y aromas alimentarios

Productos de la pesca

Organismos modificados genéticamente

Harinas y derivados

Derivados de frutas

Derivados de hortalizas y verduras

Fuente: Direccion General de la Industria Alimentaria. MAGRAMA

Las recopilaciones legislativas tienen como objeto difundir la normativa vigente.

http://www.magrama.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/legislacion-alimentaria/recopila-

ciones-legislativas-monograficas/

2.2. Boletin Informativo de Calidad Alimentaria Enero-Diciembre 2011

BOLETIN INFORMATIVO DE CALIDAD ALIMENTARIA

Boletin mensual que recoge las principales disposiciones comunitarias y estatales, relativas a la calidad
comercial de los alimentos, publicadas en el DOUE y el BOE en el mes precedente.

http://www.magrama.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/legislacion-alimentaria/boletin-

informativo-mensual/


http://www.magrama.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/legislacion-alimentaria/recopilaciones-legislativas-monograficas/
http://www.magrama.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/legislacion-alimentaria/recopilaciones-legislativas-monograficas/
http://www.magrama.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/legislacion-alimentaria/boletin-informativo-mensual/
http://www.magrama.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/legislacion-alimentaria/boletin-informativo-mensual/

2.3. Ultimas disposiciones publicadas

ULTIMAS DISPOSICIONES PUBLICADAS

Informacién sobre las Ultimas disposiciones, relativas a la calidad comercial de los alimentos, publicadas en
el DOUE y el BOE.

http://www.magrama.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/legislacion-alimentaria/ultimas-
disposiciones-publicadas/

3. ESTUDIOS

Los estudios son una herramienta prenormativa que permite conocer la situacién actual del mercado
espanol y de otros mercados, y poder realizar la funcién legisladora de un modo mas ajustado a las
necesidades del sector agroalimentario al mismo tiempo que facilita la competencia del mismo.

3.1. Estudio en desarrollo

Se continué desarrollando el estudio plurianual iniciado en 2008 relativo a la evaluacion de la aplicabi-
lidad y la fiabilidad de las diferentes técnicas instrumentales de analisis que se estan desarrollando
para determinar la alimentacion recibida por los cerdos ibéricos en la etapa final del cebo. Tratando de
evaluar las diferentes técnicas que se estaban desarrollando por parte de organismos de investigacion
para poder conocer con exactitud cual era la alimentacién recibida por los cerdos ibéricos durante la
etapa final del cebo, con el fin de determinar si existia alguna técnica totalmente fiable para realizar esta
determinacion y poder incluir dicha técnica en la norma de calidad como sistema de control de la cate-
goria de los productos. Se obtuvieron los primeros resultados de las distintas técnicas analiticas en los
que se pudo comprobar que algunas de las técnicas son muy interesantes y pueden dar muy buenos
resultados.

3.2. Estudio concluido: El efecto beneficioso de una alimentacion mediterranea rica en aceite de
oliva

El objetivo de este estudio consistia en poner a disposicion de los sectores, en particular del aceite de
oliva, informacion que les facilite la utilizacion de alegaciones nutricionales y saludables.

4. OTRAS ACTIVIDADES

4.1. Participacion en foros de ambito nacional

La Secretaria General del Medio Rural particip6 como miembro en el Comité, Junta directiva y Asamblea
de la Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC).

La Direccion General, como miembro del Consejo Interministerial de organismos modificados genética-
mente (CIOMG) y de la Comisién Nacional de Bioseguridad (CNB), particip6 en la evaluacion y analisis
del uso confinado, liberacion voluntaria y comercializacién de los OGM.

| Ministerio durante 2011
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4.2. Actuaciones en el ambito de la Dieta Mediterranea

Elaboracion y puesta en marcha de acciones de fomento y difusion en colaboracion con los sectores
productivos y con la industria alimentaria para dar mayor visibilidad al significado de la dieta
mediterranea y revalorizar sus elementos

En el ano 2010 la UNESCO inscribié la Dieta Mediterranea en la Lista Representativa del Patrimonio
Cultural Inmaterial de la Humanidad. En consecuencia a lo largo de 2011 se pusieron en marcha un
conjunto de acciones en colaboracién con los diferentes sectores y la industria alimentaria para dinami-
zar, dar mayor visibilidad a su significado y poner en valor todos los elementos que integran este mode-
lo alimentario resaltando las positivas repercusiones econémicas, sociales y medioambientales que
ofrece este reconocimiento.

El Departamento en colaboracion con diferentes organizaciones Interprofesionales (aceite de oliva, pan)
y asociaciones sectoriales de cereales, vino y zumos de frutas, entre otros, puso en marcha campanas
y acciones divulgativas e informativas que destacaban y valorizaban la presencia de sus productos
dentro del modelo alimentario mediterraneo. Asimismo, se realizaron junto con la Federacién Espanola
de las Industrias de Alimentacion y Bebidas acciones en este sentido de caracter internacional para
posicionar en eventos internacionales y ferias alimentarias internacionales las producciones mas em-
blematicas de nuestro pais que forman parte de la Dieta Mediterranea.

Semana de la Dieta Mediterranea

El actual Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente organizé, del 11 al 14 de octubre, la
Semana de la Dieta Mediterranea, con un amplio abanico de actividades y cuyo objetivo fue difundir el
concepto de Dieta Mediterranea como patrimonio cultural inmaterial de la humanidad, incluyendo los
aspectos de estilo de vida, cultura, historia, tradicion, produccién, gastronomia y también los valores
saludables del patrén alimentario que incluye.

La iniciativa tuvo igualmente el objetivo de hacer llegar esos valores de la Dieta Mediterranea a los
ciudadanos, compartirlo con ellos, asi como trabajar haciendo sinergia con los sectores para poder
llegar también a las cadenas de hosteleria y restauracion.

En las jornadas, intervinieron la Interprofesional del aceite de oliva, que inform6 sobre la evolucion de
la iniciativa «<Desayuno espanol», Paradores de Turismo de Espana que present6 la Carta de Paradores
y Dieta Mediterranea «El Pequeino Gourmet», sumandose también la Asociacion Espanola de Fabrican-
tes de Cereales y la Asociacion Espanola de Fabricantes de Zumos.

El miércoles 12 de octubre, y formando parte de las actividades de la Fiesta Nacional, tuvo lugar una
jornada de puertas abiertas para que los ciudadanos pudieran visitar la exposicion Dieta Mediterranea,
instalada en el lucernario del edificio, compuesta por carteles, videos y bodegones, y donde los asisten-
tes recogieron folletos explicativos sobre los productos que forman parte de la Dieta Mediterranea.

Se present6 la campaia promocional institucional de la Dieta Mediterranea realizada para la Web ali-
mentacion.es y ademas, la Fundacion Dieta Mediterranea, present6 la nueva «Piramide de la Dieta
Mediterranea», que indica los alimentos y su frecuencia de consumo para un adulto sano.

Por Ultimo, se presentaron los nuevos programas cofinanciados con la UE: el Plan de Nutricion y Comu-
nicacién de Productos Lacteos, presentado por la Federacion Nacional de Industrias Lacteas; y «Original
Flavours: The Mediterranean Essence», por parte de CONFECARNE, DOP Aceite de Baena y DOP Ribera
del Duero.



5. CONTROL DE LA CALIDAD COMERCIAL ALIMENTARIA

En el ambito del Reglamento (CE) N° 882/2004, de 29 de abril de 2004 sobre los controles oficiales,
se desarrollaron actividades de coordinacién del control oficial en la Mesa de Coordinacién de la Calidad
alimentaria y en el marco del Sistema de control de la calidad comercial alimentaria.

En la Mesa de Coordinacion de la Calidad Alimentaria, integrada por el MARM y las CCAA se trataron
asuntos en relacién con:

TEMAS TRATADOS MESAS DE COORDINACION DE LA CALIDAD ALIMENTARIA 2011

O R(CE)882/2004 (COORDINACION,
PROCEDIMIENTOS DOCUMENTADOS,
B VARIOS PROGRAMACION, INFORME ANUAL,
12% INFORMATIZACION DE ACUERDOS ,
FORMACION)
29%

B CONTROL ANALITICO
10%

O BEBIDAS
ESPIRITUOS AS
9%

DO LECHE
3%

| ZUMOS
3%

B ACEITES DEOLIVA
5%

| VINOS
22%
B POLITICA DECALIDAD

5%
@ PRODUCTOS CARNICOS
3%

Fuente: Direccion General de la Industria Alimentaria. MAGRAMA

5.1. Resumen anual de inspecciones de calidad

En el afio 2011, se elaboré el informe anual de actuaciones de control desarrolladas en 2010. Se rea-
lizaron 6.197 inspecciones de las 8.003 previstas, lo que supone un cumplimento de un 77,43% de los
objetivos programados. También se realizaron 509 inspecciones que no estaban previamente progra-
madas, lo que representa el 7,6% del total de inspecciones realizadas.

En las visitas de inspeccion se detectaron 1.519 establecimientos con incumplimientos, lo que repre-
senta un 18,1% de los 6.706 establecimientos visitados. EI nimero total de incumplimientos fue de
2.148, que dieron lugar al inicio de 1.211 expedientes sancionadores.

Campanas de Inspeccion

Se llevaron a cabo dos campaias de inspeccion especificas: una sobre leche de consumo en la que
comprometieron su participacion las CCAA de Andalucia, Asturias, Canarias, Cantabria, Galicia y Pais
Vasco, y otra sobre zumos en la que comprometieron su participacién las CCAA de Navarra, Regién de
Murcia, Canarias, Comunidad de Madrid, Andalucia, Castilla - La Mancha, Extremadura e llles Balears.

Ministerio durante 2011
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6. OTRAS HERRAMIENTAS DE CONTROL

6.1. Registro Informativo del Sistema de Control de la Calidad Comercial Alimentaria (RICAL)

En 2011 la actual SG de Control y Laboratorios Alimentarios desarroll6 una aplicacién informatica de
acceso restringido «Registro informativo del Sistema de Control de la Calidad Comercial Alimentaria
(RICAL) con objeto de poner a disposicion de los inspectores de calidad de las Comunidades Autonomas
la documentacion generada por la Mesa de Coordinacion de la Calidad Alimentaria (Actas de la Mesa,
programacion anual de control, campanas de inspeccion, seguimiento de acuerdos de armonizacion de
la normativa y procedimientos documentados).

Asi mismo, a través de la pagina Web del Departamento se dio difusion a los acuerdos de interpretacién
de la normativa, relativa a la calidad comercial, alcanzados por la citada Mesa.

ACUERDOS DE INTERPPRETACION DE LA NORMATIVA

Acuerdos alcanzados en la Mesa de Coordinacion de la Calidad Alimentaria

http://www.magrama.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/acuerdos-interpretacion-normativa/

6.2. Registro de Ibérico (RIBER)

Este registro, iniciado en el ano 2008, sigue poniendo a disposicion del sector la informacidn correspon-
diente a los censos de animales y volumen de productos comercializados bajo la Norma de Calidad del
Ibérico, dando respuesta a una solicitud expresa por parte del sector para ayudarles en la toma de de-
cisiones de sus negocios.
http://www.marm.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/mesa-del-iberico/riber-publico/
http://www.marm.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/mesa-del-iberico/riber-publico/cen-
sos-de-animales-y-productos-comercializados-2008/2009/2010/2011

7. LABORATORIOS AGROALIMENTARIOS

7.1. Comision de Laboratorios de Analisis para la Agricultura y la Alimentacion

A lo largo de este ano, tuvo lugar una reunion plenaria de la Comision de Laboratorios de Andlisis para
la Agricultura y la Alimentacion, acordandose la elaboracion conjunta con ENAC de 2 propuestas sobre
la aplicacion de las Notas Técnicas de ENAC NT-55 (contempla parte de las funciones de los LNR dentro
del sistema de acreditacion de los laboratorios agroalimentarios) y NT-19 (acreditacion de analisis de
residuos de plaguicidas en productos agroalimentarios), para facilitar la implantaciéon de la Norma ISO
EN UNE 17025 en los laboratorios.

Por otra parte, el Proyecto de creacion de la Mesa de Coordinacion de los Laboratorios Agroalimenta-
rios, elaborado en el seno de esta Comision, que establece, entre otros asuntos, la coordinacion de los
laboratorios agroalimentarios y las pautas de cooperacion y colaboracion con el sector para fomentar la
calidad de los productos agroalimentarios, fue aprobado en la reunién mantenida con los correspon-
dientes Directores Generales de las CCAA, siendo aceptada su posterior presentacion a la Conferencia
Sectorial de Agricultura y Desarrollo Rural.


http://www.magrama.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/acuerdos-interpretacion-normativa/
http://www.marm.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/mesa-del-iberico/riber-publico/
http://www.marm.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/mesa-del-iberico/riber-publico/censos-de-animales-y-productos-comercializados-2008/2009/2010
http://www.marm.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-comercial/mesa-del-iberico/riber-publico/censos-de-animales-y-productos-comercializados-2008/2009/2010

7.2. Red de Laboratorios Agroalimentarios (LagroRed)

Se ha llevado a cabo la actualizacion de la aplicacién informatica LagroRed con la implementacion de 2
nuevas versiones y la revision de los manuales de usuario.

En cuanto a las mejoras introducidas, se potenci6 la gestién del médulo de Ensayos de Intercompara-
cion y se estudid la puesta a punto de dos nuevos médulos, uno de Formacion y otro de Gestion de la
Documentacién. También se establecieron las bases para la creacién de un foro sobre el control oficial
de anadlisis de productos agroalimentarios, dirigido al personal responsable de los controles oficiales y
a los Directores de los laboratorios agroalimentarios integrantes de la Red.

Por acuerdo de la Comision de Laboratorios para la Agricultura y la Alimentacién, se iniciaron las gestio-
nes para que la cartera de servicios de los laboratorios agroalimentarios integrantes de la Red pueda
ser consultada también desde la parte publica de la aplicacion.

Respecto a la oferta analitica de la base de datos, se llevo a cabo la estandarizacion de los parametros
mediante el andlisis de las tablas de codificacion, elaborandose 36 informes de supervision de datos
de 36 laboratorios y 12 informes de seguimiento de la Red.

En el area de Formacion, se ha impartido un Curso dirigido al personal de los Servicios autonémicos de
control de la calidad comercial alimentaria y a otras Unidades del Departamento implicadas en el con-
trol oficial de productos agroalimentarios y medios de la produccion. También se ha proporcionado for-
macion al personal del LAA sobre la aplicacion informatica.

7.3. Sistema de control de paneles de catadores de aceite de oliva

Segun lo establecido en el Real Decreto 227/2008, de 15 de febrero, por el que se establece la norma-
tiva basica referente a los paneles de catadores de aceite de oliva virgen, se organizaron 2 ensayos de
intercomparacién de aceite de oliva virgen y se celebrd una reunién para estudiar los resultados obteni-
dos y unificar los criterios aplicados en el analisis sensorial mediante la realizacion de catas abiertas,
uso de la escala, etc.

También se han intensificado el entrenamiento en el andlisis sensorial de aceite de oliva virgen del per-
sonal del Laboratorio Arbitral Agroalimentario, que tras haber superado un complejo proceso de selec-
cién y de cualificacién, se han incorporado de manera oficial al panel acreditado de analisis sensorial
de aceite de oliva virgen del Departamento.

7.4. Reuniones de Grupos de trabajo sectoriales en materia analitica

Durante el ano 2011 se organizaron 8 reuniones de coordinacién con responsables y personal técnico
de los laboratorios agroalimentarios de las CCAA y del sector. Los Grupos de Trabajo son: Fertilizantes
y Abonos «CE», Analisis de Residuos de Plaguicidas, Analisis de Metales Pesados (2 reuniones), Analisis
de Vinos (2 reuniones), Andlisis de Organismos Modificados Genéticamente y Laboratorios Interprofe-
sionales Lecheros.

Ademas, se particip6 en reuniones técnicas organizadas por otras Unidades del Departamento en te-
mas relacionados con el Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria, misiones de la Ofici-
na Alimentaria y Veterinaria (FVO) llevadas a cabo en Espafia en 2011 y seguimiento de anteriores mi-
siones, actuaciones legislativas en el ambito agroalimentario, desarrollo de nuevos productos
agroalimentarios y revision de normas de calidad.
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7.5. Desarrollo de funciones como Laboratorios Nacionales de Referencia (LNR)

El Laboratorio Agroalimentario de Santander (LAS) esta designado como LNR para:

e Leche y productos lacteos.

e Determinaciones de punto crioscopico, grasa, proteina, extracto seco magro, células somaticas, co-
lonias de gérmenes a 30°C y presencia de residuos de antibiéticos en leche cruda de vaca.

e Determinaciones de punto crioscopico, grasa, proteina, extracto seco magro, células somaticas, co-
lonias de gérmenes a 30°C y presencia de residuos de antibiéticos en leche cruda de oveja y cabra.

El Laboratorio Arbitral Agroalimentario de Madrid (LAA) esta designado como LNR en las siguientes
areas:

e Control de la presencia de restos o productos de animales, incluidas harinas de carne y huesos, en
sustancias destinadas a la alimentacion de animales de produccién.

* Realizacion de analisis de conformidad de los abonos-Certificacion «CE» y productos fertilizantes.

e Solicitudes de autorizacion de aditivos para alimentacién animal.

* Analisis y ensayos de productos fitosanitarios y sus residuos.

* Deteccion de Organismos Modificados Genéticamente (OMGs) en alimentos y piensos, tanto para
validacion de métodos como para control.

* Determinacion del contenido de agua en carne de aves de corral.
» Sustratos de cultivo para los analisis quimicos y microbiolégicos.
* Deteccion de metales pesados en alimentos y piensos

* Residuos de plaguicidas en cereales, piensos y en frutas y hortalizas con elevado contenido en agua
y/o de acido.

e Determinacion de residuos de plaguicidas por método unico.

Respecto a la designacion de los LNR, se ha acordado con el Centro Nacional de Alimentacion (CNA),
que la referencia del LAA para el analisis de compuestos organoclorados, incluidos los PCB, compues-
tos organofosforados y dioxinas sea competencia del CNA, reservandose el LAA la competencia para la
determinacion de residuos de plaguicidas por método Unico, con caracter exclusivo.

Entre las actividades relacionadas con los (EU-RL), el personal técnico del LAA asistié a 9 Workshops
organizados por estos laboratorios y a 8 reuniones convocadas por organizaciones afines.

En relacion con las misiones llevadas a cabo en Espana en 2011 por la FVO, en el LAA se ha recibido
una Misién sobre los controles oficiales de OGMs, para evaluar las actuaciones de este Laboratorio
como LNR para OGMs. También se ha participado en otras 2 Misiones de la FVO, una sobre el Perfil Pais
en enero y otra sobre la evaluacion de la aplicacion de medidas relativas a los controles oficiales de la
legislacion sobre piensos en febrero.

Ademas, segln mandato comunitario, se han realizado las determinaciones para la elaboracién del
banco de datos de los resultados de los analisis isotdpicos de vinos y mostos en Espana correspondien-
te a la campana 2010/2011.

7.5.1. Organizacién de ensayos de intercomparacion
El LAA y el LAS, en cumplimiento de las funciones como LNR en las distintas areas, mejorar el control

analitico oficial de los productos agroalimentarios y potenciar la cooperacién y colaboracion con los di-
ferentes sectores, han organizado los siguientes ensayos de intercomparacion:



Ensayos de intercomparacion

Proteinas animales transformadas en piensos

4
°

Parametros fisico-quimicos en vino tinto

Parametros fisico-quimicos en vino blanco

Histamina en vino

Ocratoxina en vino

Aminas biégenas en vino

Metales en vino blanco

Metales pesados en vino blanco

Metales pesados en mantequilla

Metales pesados en piensos

Fertilizantes organico

Fertilizantes 6rganomineral

Fertilizantes mineral

Fertilizantes-EDTA

Organismos Modificados Genéticamente en soja

Leche cruda de vaca por métodos quimicos

Leche cruda de vaca por métodos automaticos-IR

Andlisis de Leche UHT por métodos quimicos

Analisis de Leche UHT por métodos automaticos-IR

Analisis de leche cruda de oveja y cabra por métodos quimicos

Analisis de leche cruda de oveja y cabra por métodos automaticos-IR

Crioscopia de leche cruda de vaca

Recuento de células somaticas en leche cruda

Recuento de células somaticas Altas

Recuento en placa de gérmenes en leche a 30 °C

Recuento en placa de gérmenes en leche a 30 °C por Bactoscan

Suero Lacteo

Andlisis quimico de mantequilla

Minerales en Leche UHT

Determinacion de mezclas de leche de diferentes especies (vaca, oveja y cabra)

Triglicéridos y acidos grasos en grasa lactea

Residuos de antibiéticos en leche (Tetraciclinas y 8-Lactamicos)
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Fuente: Direccién General de la Industria Alimentaria. MAGRAMA

2s del Ministerio durante 2011

1339



—
—
(=}
(9]
[*]
=
=
«
T
=
=

1340

7.5.2. Participacién en ensayos de intercomparacion

Se ha participado en 260 ejercicios de intercomparacion organizados por los Laboratorios de Referen-
cia de la Union Europea (EU-RL) y por otros organismos nacionales (INTER 2000, JUNAN, GSC, etc.) e
internacionales (COI, FIL, CIPAC, OIV, NFA, FAPAS, etc.). Este elevado nimero de ensayos es un indice
de la exigencia derivado de la acreditacion.

7.5.3. Suministro de Materiales de Referencia

El LAA ha distribuido 1.118 unidades de material certificado de referencia de vino blanco y vino tinto a
55 laboratorios de control oficial y del sector, 36 muestras de control de vino blanco para metales y
metales pesados a 36 laboratorios y 25 muestras de piensos para metales y metales pesados a 25
laboratorios, 82 unidades de material de control de productos fertilizantes a 24 laboratorios y 36 ejem-
plares de material de control de EDTA a 9 laboratorios.

Esta actividad se va incrementando dado el coste del material certificado y la utilidad a la hora de efec-
tuar las validaciones de los métodos.

7.6. Formacion: organizacion de Jornadas, Seminarios y Cursos

Con el fin de apoyar y fomentar la acreditacién en los laboratorios de control oficial y del sector, el LAA,
como LNR en diferentes areas, ha organizado una Jornada de Formacién «NT 18 aplicada al analisis de
metales en alimentos» sobre la acreditacion para categorias de ensayo, celebrada noviembre.

Por otra parte, también se ha facilitado formacién al personal técnico de los laboratorios que intervienen
en el control oficial de los productos agroalimentarios mediante la organizacion de los siguientes cursos:
e Sistema de gestion de calidad para la transferencia de métodos (marzo)

* Prevencion de riesgos en laboratorios (abril)

e Implantacion de la Norma UNE EN ISO/IEC 17025 en el laboratorio (mayo)

e Auditoria interna. Formacion de auditores internos (junio)

e Auditorias internas segun la Norma UNE EN ISO/IEC 17025 (septiembre)

7.7. Actividades relacionadas con la gestion de calidad y gestion medioambiental

7.7.1. Gestion de calidad
Laboratorio Arbitral Agroalimentario de Madrid (LAA)

Se ha actualizado la documentacién del sistema de gestion de calidad, con la revision de seis de los quince
capitulos del Manual de Calidad, la reedicién de cuatro procedimientos generales y de 138 procedimientos
especificos, de los cuales 99 corresponden a métodos de ensayo, y la emision de 18 nuevas Instrucciones
Técnicas.

Se ha reorganizado la documentacion externa del sistema de calidad, efectudandose una actualizacion con-
tinua de la legislacion europea y nacional asi como de la normativa nacional e internacional aplicable a las
actividades analiticas del LAA.

Se han finalizado las validaciones de los nuevos métodos que se presentaran en la siguiente auditoria
de seguimiento y ampliacion de ENAC, permitiendo aumentar el alcance de acreditacion en 20 nuevos



procedimientos de ensayo en productos agroalimentarios, referidos a parametros de composicion y
calidad quimica, microbiolégica, y a contaminantes. Se ha finalizado la validacion y puesta a punto de
la determinacién de un nuevo material vegetal transgénico.

Laboratorio Agroalimentario de Santander (LAS)

Se han realizado 3 auditorias internas en los departamentos de lacteos, piensos y microbiologia y 1
auditoria externa sobre ensayos fisico-quimicos y microbiologicos en productos agroalimentarios y se
han revisado y actualizado 38 procedimientos generales, de los cuales 32 corresponden a métodos de
ensayos y 6 a gestion.

7.7.2. Gestion medioambiental

La certificacion de Gestién Ambiental segun la Norma ISO 14001/2004 en el LAA y LAS ha sido reno-
vada, realizandose 1 auditoria interna en el LAAy 2 en el LAS.

Dentro del Plan de Ahorro y Eficiencia Energética del Departamento, se ha efectuado el diagndstico
previo de las condiciones energéticas de los 2 laboratorios, imprescindible para la proxima auditoria
que tendra lugar en 2012.

Estas actuaciones se han complementado con 2 reuniones del Comité Técnico de Medio Ambiente del
LAA para revisar la politica ambiental y estudiar las posibilidades de mejora y la elaboracién en el LAS
de 2 nuevas revisiones de los procedimientos de control operacional. Ademas, en éste Ultimo, se ha
impartido formacion sobre legislacion y comportamiento ambiental al personal del Laboratorio.

7.8. Actividades relacionadas con la prevencion de riesgos laborales

En el transcurso del ano han continuado las gestiones relacionadas con la prevencion de riesgos labo-
rales en ambos laboratorios, participando en las reuniones del Comité de Seguridad y Salud del Trabajo
del Departamento y manteniéndose reuniones de coordinacion con las empresas que han prestado
servicios al LAAy LAS.

8. ACTUACIONES DE APOYO ANALITICO. PRINCIPALES ACTIVIDADES

8.1. Estudios de caracterizacion, nuevas determinaciones y validacion de métodos

Se han realizado los siguientes estudios de caracterizacién:

e Campana sobre el estudio de datos isot6picos de zumos de naranja y naranjas procedentes de dis-
tintas variedades y diferentes zonas geograficas, que continuard en 2012. Para ello se ha puesto a
punto un nuevo método biparamétrico por pirolisis que determina el aguado en zumos de naranja.
Ademas, con esta campana se verifican los limites de los parametros analiticos establecidos en la
normativa nacional de zumos.

e Campana de leche de consumo, mayoritariamente de tipo UHT, para determinacion de los parametros
que figuran en la correspondiente normativa y complementariamente, extracto seco magro, lactosa,
lactulosa, furosina y su relacion.

En cumplimiento de la legislacion europea y nacional sobre el control analitico de los productos agroa-
limentarios, se ha dedicado especial atencion y esfuerzo a la ampliacion de los alcances de acredita-
cion del LAA y LAS, para lo cual se ha procedido a la validacién de los siguientes métodos, que en su
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mayoria seran presentados en la préxima auditoria de seguimiento y ampliacién de ENAC para su acre-
ditacion:

» Aceites y grasas: determinacion de ésteres alquilicos y ceras conjuntamente por CG-FID en aceite de
oliva.

e Productos lacteos: puesta a punto de la determinacion de 7 antibiéticos 3-lactamicos en leche por
CL-MS y adecuacion a la nueva normativa ISO de los procedimientos para determinacién de extracto
seco total y de materia grasa por gravimetria en queso, de grasa por gravimetria y butirometria en
leche.

¢ Vinos: Metanol y sustancias volatiles, y acidez volatil en bebidas espirituosas. También se han conti-
nuado los trabajos para establecer los criterios de aceptacion de los métodos para la deteccion de
alergenos y se ha validado un método para determinacion de sulfatos por cromatografia iénica.

¢ |s6topos estables: determinacion de la relacion isotépica 13C/12C en el CO2 de bebidas espumo-
sas. Esta previsto solicitar un alcance abierto para técnicas espectroscopicas en 2012.

e Productos alimenticios: extension de la determinacion de Grados Brix, acido sérbico y acido benzoico,
a alimentos en general, determinacién de sacarosa por polarimetria y determinacién cualitativa de
almidon.

* Microbiologia: determinacion de Salmonella por PCR.
e Organismos genéticamente modificados: determinacion de maiz GA21 por PCR-RT.

e Analisis especiales: determinacion de aflatoxinas en cereales y materias primas, patulina en sidra y
zumo de naranja y dimetil pirazol fosfato (DMPP) en fertilizantes nitrogenados.

e Piensos, cereales y derivados: se han puesto a punto varios métodos de analisis para la determina-
cién de micotoxinas del Fusarium, aminoacidos y vitaminas y se ha completado la validacién para la
determinacion de fésforo mediante digestiéon con microondas.

e Técnicas espectroscopicas y fertilizantes: se ha disenado una categoria de ensayo segin NT-18 de
ENAC que abarca el andlisis de elementos quimicos por técnicas espectroscépicas en alimentos y
piensos.

¢ Residuos de plaguicidas: mantenimiento y ampliacién de las categorias de ensayo para determina-
cion de residuos de plaguicidas por CG y LC/MS-MS. Para la determinacién de residuos por método
unico, se ha puesto a punto la determinacién de glifosato.

e Productos fitosanitarios se han validado dos métodos, uno para la determinacién de ditiocarbamatos
en general y otro para la determinacion de fosetil-Al por cromatografia idnica.

8.2. Al Sector Agroalimentario

Se colaboré con distintos sectores de la industria agroalimentaria mediante el analisis de productos
agroalimentarios para la revision de los parametros analiticos que figuran en las diferentes normas de
calidad, como por ejemplo la norma de aceites, zumos, etc., se ha seguido participando en la elaboracién
de la encuesta de calidad de trigos nacionales blandos y duros y se han emitido certificados de exporta-
cion de aceites, vinos y bebidas espirituosas. Por otra parte, han continuado los trabajos de colaboracion
y cooperacion con las estaciones enolégicas y con los laboratorios interprofesionales lecheros.

También se han realizado los analisis necesarios para el registro de productos fitosanitarios y de fertili-
zantes.
8.3. A otras Unidades del Departamento

Se ha colaborado con la Direccion General de Recursos Agricolas y Ganaderos proporcionado apoyo
analitico a diferentes Programas integrantes del Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimen-



taria, al Plan Nacional de Investigacion de Residuos en animales y en sus productos, Programa Nacional
de Vigilancia de Residuos de Productos Fitosanitarios en origen, Letra Q, Planes nacionales y de la UE
de residuos de pesticidas y control de OGMs, micotoxinas y variedades vegetales, etc.

También se ha dado apoyo a la Agencia para el Aceite de Oliva efectuando analisis para el control y
caracterizacién de los aceites de oliva virgen.

En materia de sanidad exterior, se han incrementado notablemente los analisis microbiolégicos micro-
graficos, contaminantes metalicos y residuos de plaguicidas en muestras de piensos remitidas por los
Puestos de Inspeccion Fronterizos.

Se ha dado soporte analitico para la concesion de los premios nacionales de quesos y aceites de oliva
virgen, promovidos por el Departamento, estableciendo sus caracteristicas fisico-quimicas y organolép-
ticas.

8.4. Actividades de cooperacion internacional

En el contexto de cooperacion internacional llevado a cabo por la Unién Europea con terceros paises,
se han mantenido reuniones de trabajo y han visitado el LAA Delegaciones de Corea del Sur, Croacia y
Turquia, con el fin de conocer «in situ» la organizacién del control oficial de los productos agroalimenta-
rios en Espafna y en especial los métodos analiticos utilizados. Durante las mismas, se han realizado
presentaciones y se han organizado mesas redondas especificas para temas puntuales como analisis
de PCR en alimentos, analisis de vinos, arroz, etc.

9. RESUMEN DE LAS ACTUACIONES ANALITICAS DEL LABORATORIO ARBITRAL
AGROALIMENTARIO DE MADRID (LAA) Y DEL LABORATORIO AGROALIMENTARIO
DE SANTANDER (LAS)

ENSAYOS ANALITICOS POR TIPO DE ANALISIS
LAA

ANALISIS CONTROL DE B
ANALISIS OFICIALES

CALIDAD CONTRADICTORIOS Y ANALISIS DE EXPORTACION

0, 2%
8% ARBITRALES

o OTROS

7% ANALISIS OFICIALES
39%
ANALISIS INFORMATIVOS

8%

ANALISIS OFICIALES
INICIALES
36%

Fuente: Direccién General de la Industria Alimentaria. MAGRAMA
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ENSAYOS ANALITICOS POR TIPO DE ANALISIS
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Fuente: Direccion General de la Industria Alimentaria. MAGRAMA

ENSAYOS ANALITICOS REALIZADOS SOBRE PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS
DISTRIBUIDOS POR MATERIAS

Aceites 887
Aguardientes y licores 124
Aguas, zumos y bebidas refrescantes 233
Alcoholes 24
Conservas y especies 129
Edulcorantes y derivados 75
Estimulantes 46
Fertilizantes 389
Fitosanitarios 186
Frutas y hortalizas 79
Piensos y cereales 1.763 528
Productos carnicos 203
Productos lacteos 441 855
Tierras y suelos 344
Vinos y derivados 1.007
Otros 1.580 840
TOTAL 7.510 2.223

Fuente: Direccién General de la Industria Alimentaria. MAGRAMA
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10. ACTIVIDADES DE APOYO CIENTIFICO-TECNICO

10.1. Participacion en Cursos, Congresos, Seminarios y Jornadas

Curso «Determinacion de residuos de antibidticos». CNA. Enero 2011. Madrid.

Curso «Métodos de Deteccion, identificacion y Cuantificacién de Organismos Modificados Genética-
mente (OMGs) en muestras de alimentos y piensos». CNA. Junio 2011. Madrid.

Anélisis de Alimentos. Junio 2011. Madrid.

XXXIV Congreso Mundial de la Viha y el Vino. Junio 2011. Portugal.
TestQual 8. Junio 2011. Cérdoba.

Validacion y calculo de incertidumbre en ensayos quimicos. Octubre 2011.

10.2. Presentaciones del LAA

Técnicas rapidas aplicadas al control del mercurio. Septiembre 2011. ANFACO-COPESCA.
Analitica de los Fertilizantes. Control de calidad. CENCA. Febrero 2011.
Inspectores: control de calidad de fertilizantes. CENCA. Febrero 2011.

Presentation of the IRMS applications at Laboratorio Arbitral Agroalimentario» 4th SNIF-NMR® user’s
Meeting, Octubre 2011. Madrid.

Desarrollo de un nuevo método para la deteccién del origen del CO2 en bebidas espumosas median-
te analisis isotépico» 26 Reunién del Grupo de Trabajo de Experimentacion en Viticultura y Enologia.
Olite (Navarra), mayo 2011.

Technical discussion on the use of ethanol 180 —-IRMS measurement as an internal reference to de-
tect water addition in fruit juices». Isotope 180/Ethanol method Meeting. Bruselas, Septiembre 2011.

10.3. Participacion en proyectos, publicaciones y actividades de colaboracion cientifica

Publicaciones

«Comparacion de dos metodologias para la determinacion de nitrégeno total en los abonos o fertili-
zantes.» M. Reyes, M. J. Martin.

«Determinacion de yodo en piensos y leches mediante ICP-MS», R. Magan, M. Mirat y M. J. Cerezo.

«Protocolo de preparacion de muestras de alimentos para analizar contaminantes metalicos por la
técnica de ICP para categorias de ensayo NT-18» M. J. Cerezo, R. Magan.

«Validacién de un Método para la determinacion de sulfatos en vinos y derivados por cromatografia
i6nica» J. Muhoz.

«Deteccion de la presencia de mandarina en zumos mediante PCR en tiempo real» J. Muhoz.
«Estudio colaborativo: analisis multielemental en vinos mediante ICP-MS» publicado como método
oficial de la Organizacion Internacional de la Vina y el Vino (Vol. 84 2011). |. Martin de la Hinojosa, D.
Tusseau.

«Determinacion de la relacion isotépica 13C/12C del etanol en vinos mediante Cromatografia de Li-
quidos - Espectrometria de masas de relaciones isotépicas (LC-IRMS). A.l.Cabanero, M. Ruperez.

Colaboracion cientifica

Organizacién del VI Congreso Virtual Iberoamericano sobre Gestion de la Calidad en los Laboratorios,
foro de encuentro virtual bienal de la comunidad iberoamericana, en el que han participado 1600
congresistas de 27 paises, se han presentado 142 comunicaciones y se han recibido 9.640 visitas.

0 durante 2011
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e Organizacion del 4th SNIF-NMR® user’s Meeting, en colaboracion con JRC European Comisién, Bruker
y Eurofins.

e Colaboracion con el Servicio Comun de los Laboratorios de Burdeos (Francia) sobre un estudio del
glicerol-etanol.

e «Determinacion de sulfato en el vino mediante cromatografia i6nica». ClI-SCMA 2011-03. Colabora-
cién con la Subcomision de Métodos de Analisis de la OIV.

11. ACTIVIDADES DE PROMOCION

Durante el ano 2011 y siguiendo la nueva estrategia de comunicaciéon en materia de promocion agroa-
limentaria establecida en 2007, se ha continuado con la colaboracién de las Comunidades Auténomas,
otras Administraciones Publicas, Sectores y Asociaciones de Consumidores para llevar a cabo las dife-
rentes actuaciones con el fin de orientar al consumidor y promocionar nuestros productos agroalimen-
tarios.
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11.1. Pagina Web para la promocion alimentaria (www.alimentacion.es)

El portal «alimentacion.es», creado en 2007 con el objetivo de difundir informacion sobre los alimentos,
conservar nuestra cultura gastronémica y mostrar el gran patrimonio agrario, alimentario y gastronémi-
co espanol, ha continuado ofreciendo informacion de forma amena, dinamica y atractiva.

En abril de 2011, la Web estrend nueva imagen, nueva estructura para acceder a los contenidos desde
la portada, nuevas secciones, nuevas aplicaciones y servicios para facilitar la navegacion y mejorar su
usabilidad.

Entre las novedades mas destacadas se encuentran: dos asistentes interactivos virtuales para dar una
vision general de la Web, de cada seccion y del nuevo funcionamiento del area profesional o caja de
herramientas, el widget, una aplicacion que permite recibir cada dia informaciones de la propia Web
desde cada escritorio del ordenador, una fototeca con un banco de imagenes de productos agroalimen-
tarios para descargar de forma gratuita, un buscador de recetas, un boletin informativo mensual que se
puede descargar y la zona infantil y educativa destinada a los mas pequenos.

A lo largo de 2011 se han difundido las nuevas campanas institucionales de informacién y promocién
de productos alimentarios: «Dieta Mediterranea«, «Ya estan aqui las verduras de temporada, de toda
confianza», «Frutas y verduras de Espana, del campo para ti» y «Necesito frutas y verduras cada diav,
con materiales promocionales en castellano, inglés y aleman: spots, cunas de radio, folletos, carteles
y publirreportajes. Ademas a través de la seccion campanas se difundié un folleto informativo sobre
Zumos y néctares.

A lo largo de 2011, el portal ha recibido 250.088 visitas y se consultaron 1.153.289 paginas.

11.2. Premios relacionados con la alimentacion

El Departamento convoca los Premios «Alimentos de Espana» con la finalidad de que constituyan un
punto de apoyo en el conjunto de la politica de promocién de nuestros productos alimentarios. Estos
premios se consideran un medio eficaz por el estimulo que supone el reconocimiento de un trabajo bien
hecho y para dar a conocer a los consumidores las cualidades de nuestros alimentos. Van dirigidos a
los diferentes eslabones de la cadena alimentaria: produccion agraria, industria alimentaria, distribu-
cién y comercio, restauracion, produccion ecolégica, joven empresariado, mujer emprendedora, promo-
cion alimentaria, dieta mediterranea, comunicacion, aceite de oliva virgen extra y quesos espanoles.

En la pagina Web: www.alimentacion.es se encuentra disponible informacién mas detallada sobre estas
actuaciones.

11.3. Campanas institucionales de promocion destinadas a fomentar el conocimiento de productos
alimentarios

Conforme a lo establecido en la Ley 29/2005, de 29 de diciembre, de Publicidad y Comunicacion Insti-
tucional, se han desarrollado durante el ano 2011 las siguientes campanas institucionales:

* Campana Permanencia en Medios: Bajo este titulo se han realizado varias actuaciones con la finali-
dad de optimizar los recursos invertidos en campanas de informacion y promocion de productos
agroalimentarios. Estas han sido:

— Dieta Mediterranea: Con el eslogan «Dieta Mediterranea. Nuestra dieta, nuestro mejor legado», se
llevé a cabo una campana con distintos materiales promocionales: spots publicitarios, cuna de
radio y carteles disponibles en alimentacion.es.
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— Acciones promocionales en RENFE: Mediante una encomienda de gestién se encargb a la empresa
Comercial del Ferrocarril S.A. la utilizacion de los soportes del medio exterior que se encuentra en
los trenes AVE Alta velocidad y en sus estaciones para continuar con la difusion de las campanas
sobre «frutas de temporada» y «frutas todo el ano» y «dieta mediterranea». Las acciones han con-
sistido en:

- Publicidad dinamica en los soportes instalados en las estaciones de la nueva linea del AVE Ma-
drid-Valencia: emision de los spot de «fruta de temporada-», «fruta todo el ano» y dieta mediterra-
nea» de una duracion de 10 segundos, durante 15 dias del mes de mayo y 15 dias en Diciembre.

- Emision durante 3 meses de los spots de frutas y de Dieta Mediterranea dentro del canal tren
television del que disponen los trenes AVE y de larga distancia (AVE, Alvia, TALGO, Altaria, Euro-
med, Alaris y Arco).

- Insercion de un publirreportaje en la revista «Paisajes» del mes de diciembre sobre la Dieta Medi-
terrdnea.

- Reparto de folletos sobre Dieta Mediterranea a los viajeros en las lineas AVE Madrid-Barcelona,
Valladolid-Cantabrico y Malaga.

e Campanas sobre frutas y verduras: en el periodo Mayo-Noviembre, con la finalidad de impulsar el
consumo y prestigiar la excelencia, la calidad y la seguridad de nuestras frutas y hortalizas, tanto
entre el consumidor interno como el externo, se desarrollaron cinco campanas:

— La primera, se llevo a cabo en el ambito de la gran distribucién buscando el refuerzo del consumo
nacional y bajo el lema «Ya estan aqui las verduras de temporada. De toda confianza», se editaron
120.000 folletos divulgativos y 5.000 carteles, contando para su difusion con la colaboracion de
las principales asociaciones de las cadenas de distribucién (ACES, ANGED y ASEDAS).

— La segunda campana se desarrollé en aeropuertos espanoles. Se entregaron 75.000 folletos infor-
mativos con el eslogan «Frutas y verduras de Espana, cada dia«y se ofrecieron degustaciones a los
turistas especialmente de origen britanico, aleman y francés, con la finalidad de buscar directamen-
te su confianza y complicidad con la calidad de nuestros productos.

— La tercera campana se llevo a cabo en colaboracion con los Paradores de Turismo de Espana. Se
ofrecieron tripticos informativos de los productos de temporada y degustaciones elaboradas con
productos frescos de la huerta espanola, bajo los mas altos estandares gastronémicos.

— La cuarta campana informativa, incluye distintas piezas de comunicacioén que bajo el eslogan «Ne-
cesito Frutas y verduras cada dia», se difunden en alimentacion.es, para que tanto el sector como
las CCAA puedan utilizar el material promocional: spots, cuia de radio, carteles, folletos sobre el
sistema de trazabilidad y la dimension del sector hortofruticola espanol, en sus propias campanas.

— La quinta campana, disenada a medida del consumidor aleman, consistié en:

- La emision de un spot de TV en distintas cadenas alemanas, y en el Canal Internacional de TVE.

- Actuaciones informativas y de degustacion en tres cadenas de alimentacion (Kaufhof, Edeka y
Rewe) con la finalidad de acercar nuestras frutas y hortalizas de temporada a los consumidores,
revalorizar su confianza, mantener el consumo y estabilizar el mercado.

- Emision via on-line el spot de duracién de 30» que se visualizaba justo antes de ver una noticia
seleccionada por el usuario en la red IP DEUTSCHLAND y YOUTUBE.

- Emision del spot de 30» en el circuito digital de los centros comerciales alemanes EDEKA.

La creatividad desarrollada para la difusion en medios de comunicacion de estas campanas se encuen-
tra alojada dentro de la pagina Web www.alimentacion.es. Para el desarrollo y ejecucion del material
creativo, el Departamento ha realizado la contratacion de una empresa de servicios.

11.4. Campanas de promocion con financiacion comunitaria
La Politica de Promocion de Productos Agrarios constituye un instrumento al servicio de las necesida-

des de los productores, tanto para conseguir un aumento del consumo en el mercado interior y en ter-
ceros paises, como para servir de apoyo en situaciones coyunturales de mercado poco favorables.
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Se trata de un mecanismo de mercado dentro de la Politica Agricola Comin que ademas, es compatible
con las disposiciones establecidas en el marco de la Organizacion Mundial del Comercio y por ello de
gran importancia para el futuro en lo que se refiere al apoyo a las producciones agrarias europeas.

Otro rasgo de importancia de la Politica de Promocion es la triple implicacion de la Unién Europea, el
Estado Miembro y las organizaciones que desarrollan los programas, tanto en la cofinanciacion como

en la gestion compartida de los mismos.

La normativa por la que se rigen estos programas son el Reglamento (CE) 3/2008 del Consejo, sobre
acciones de informacioén y promocion de los productos agricolas en el mercado interior y terceros pai-
ses; y el Reglamento (CE) 501/2008 de la Comisién que establece las disposiciones de aplicacion,
modificado por el Reglamento (CE) n° 1313/2008, con la adaptacién a la OCM del vino, y por Reglamen-
to (CE) n° 1085/2011 que introduce cambios en el calendario de presentacion de programas.

inisterio durante 2011

CAMPANAS DE PROMOCION CON FINANCIACION COMUNITARIA DESARROLLADAS EN EL ANO 2011

Producto Entidad Solicitante

Acciones / Lugar

Promocién mercado interior Reglamento (CE) n° 501/2008

Organizacion
Aceite de oliva Interprofesional del
Aceite de Oliva

Campaia en Espana, Reino Unido, Francia, Holanda y

Bélgica:

— Espana: Campana de imagen en TV, Revistas y prensa
gratuita. Campana promocional: Sorteo de un viaje a
través de la microsite, plataforma SMS, Apdo. Correos
(cup6n promocional) mediante campana en medios
masivos y en punto de venta. Road show: bus promocional
por ciudades de Espana.

— Reino Unido y Francia: Campana informativa (de imagen)
mediante gabinete de prensa y revistas on line y off line.
Campana promocional (sorteo de un viaje) mediante tour
promocional e Internet (redes de afiliacion). Microsite del
programa. Road show: bus promocional por ciudades de
Reino Unido y Francia.

— Holanda y Bélgica: Campana de imagen: Revistas on line y
off line. Microsite del programa.

IGP y DOP Prodecasa

Programa multipais en el que participa: Espana y Francia.

Campana en Espana:

— Relaciones Publicas y Relaciones con prensa (dossier de
prensa, lanzamiento de campana, oficina de prensa).

— Promocién en puntos de venta.

— Informacién a profesionales (Internet, prensa sectorial).

Asociacion Profesional de
Cultivadores de
Champindn de La Rioja,
Navarra y Aragon.
Asociacion Profesional
Castellano Manchega del
Champinén y otros
hongos comestibles.

Champinén

Programa multipais en el que participa: Espana, Paises

Bajos y Francia.

Campaia en Espana:

— TV, prensa e Internet.

— Acciones en puntos de venta. Dirigido a minoristas y
consumidores.

— Internet. Creaciéon de 4 websites (en Espana, Alemania,
Paises Bajos y Francia) con contenido culinario y
pedagoégico.

— Nutricién. Base de datos sobre nutricién y salud,
estrategia de comunicacion, herramientas de
comunicacion, eventos para profesionales, prensa, etc.
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Producto

DOPy ETG

Entidad Solicitante

CRDO Ribera de Duero,
CRDO Baena y
CONFECARNE

Acciones / Lugar

Campana en Alemania, Polonia y Dinamarca:
Participacion en ferias (TEMA, ANUGA, POLAGRAFOOD).
Presentaciones & workshops. Cursos de formacion en
escuelas de hosteleria. Convocatoria de premio de recetas
de cocina. Viajes de prensa. Relaciones con los medios
(notas de prensa). ldentidad visual y material grafico.

Productos
lacteos

Federacién Nacional de
Industrias Lacteas
(FENIL)

Campana en Espana:

Gabinete de prensa; mantenimiento y redisefio de pagina
Web (www.lacteosinsustituibles.com); boletin Infolacteos;
actividades en congresos de pediatria, de atencion primaria
y de endocrinologia; acciones en TV y radio; actualizacion del
Libro Blanco de los lacteos; acciones con personas mayores
y en centros educativos; Dia Internacional Lacteo.

Simbolo Grafico
de las Regiones
Ultraperiféricas

ASPROCAN

Programa multipais en el que participa: Espana, Portugal y
Francia.

Campana en Espana, Alemania y Bélgica:

- Espana: Envio marketing directo a distribuidores; Acto de
presentacion; Accion TV a consumidores; Accion Promocional
en punto de venta; Accion TV e Internet a publico infantil;
Envio marketing directo escuelas; Marketing directo escuelas
de tenis.

- Alemania: Accién promocional en punto de venta; Gabinete
de prensa;

- Bélgica: Accion Promocional en punto de venta; Gabinete de
prensa.

Frutas y
Hortalizas
Frescas

Asociacion de
Productores y
Exportadores de Frutas y
Hortalizas de la Region
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